
Prot. n. 404/ B38e 
 
Ragusa, 5 febbraio 2010 
 

All’Albo dell’Istituto  
Al sito web della scuola  

Agli Atti - Sede  
Al fascicolo progetti 

 
Spett. le Ditta 
 Mellins Pizza Via Archimede 
 La Giara Viale Delle Americhe 
 Spighe E Papaveri Via Delle Palme 
 Capricci Di Sicilia Viale Europa 
 La Valle Via Risorgimentole  

    97100 Ragusa 
 

 
 
 

Oggetto:  Richiesta preventivo – Programma Operativo Nazionale "Competenze 
per lo sviluppo" 

 
In base a quanto deliberato dall'Autorità di Gestione del Programma Operativo Nazionale 
"Competenze per lo sviluppo", nell’ambito del corso indicato di seguito cofinanziato dal FSE 
nell’ambito del PON 2007/2013 a titolarità del Ministero della P.I. – Direzione Generale 
Affari Internazionali Ufficio IV, questa Istituzione Scolastica ricerca Ditta per il Servizio 
Mensa. 
Obiettivo: F1 Promuovere il successo scolastico, le pari opportunità e l'inclusione sociale 
F1-FSE-2009-496  
Azione: Interventi per promuovere il successo scolastico per le scuole del primo ciclo 
 

SI CHIEDE 
 



 

di far pervenire entro e non le ore 12.30 del 13/02/2010 in busta chiusa, con la dicitura 
“OFFERTA FORNITURA DEL SERVIZIO MENSA PON F1-FSE-2009-496”, un preventivo 
per la fornitura presso la sede della scuola di circa n. 1920 pasti per il periodo febbraio – 
maggio, così suddivisi: 
 
Modulo 1:  40 pasti per 12 giornate (n. 480 pizze + budino + acqua minerale naturale 

piccola)  
Modulo 2:  40 pasti per 12 giornate (n. 480 pizze + budino + acqua minerale naturale 

piccola)  
Modulo 3  20 pasti per 12 giornate (n. 240 pizze + budino+ acqua minerale naturale 

piccola)  
Modulo 4 20 pasti per 12 giornate (n. 240 pizze + budino+ acqua minerale naturale 

piccola)  
Modulo 5 20 pasti per 12 giornate (n. 240 pizze + budino+ acqua minerale naturale 

piccola)  
Modulo 6  20 pasti per 12 giornate (n. 240 pizze + budino+ acqua minerale naturale 

piccola) 
 
 
Presentazione delle offerte 
L’offerta dovrà dettagliare in maniera puntuale il costo di una pizza margherita 
precisando: 
 il peso del panetto  

 la quantità dei condimenti 

 il costo aggiuntivo di un ulteriore condimento a scelta dei ragazzi (es. prosciutto, 
patatine, ecc.)  

 i componenti e il peso del budino 

 
Condizioni per la fornitura 
La Ditta aggiudicataria deve essere nelle condizioni di:  
 garantire il trasporto in contenitori idonei, conformi ai requisiti di igienicità,  

 assicurare la distribuzione agli alunni.  

 effettuare la consegna entro le ore 13.25 dei giorni programmati.  

 
Riserva 
La scuola si riserva di procedere all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta 
valida ai sensi dell’articolo 69 R.D. 23/51924 N. 827 
La scuola si riserva di rescindere il contratto qualora la fornitura risultasse di qualità 
scadente e non rispondente ai gusti dell’utenza.  
 
Si rende noto, inoltre, che:  
 Il preventivo dovrà essere elaborato UNICAMENTE tenendo conto di quanto richiesto 

con l’indicazione dei prezzi del pasto singolo, da intendersi comprensivi di IVA; 



 

 Non sono ammesse le offerte condizionate o quelle espresse in modo indeterminato;  

 In caso di discordanza tra il prezzo indicato in cifre nel capitolato tecnico tra l’importo 
unitario e quello totale, è ritenuto valido quello più vantaggioso per l’Istituzione 
Scolastica; 

 Nei limiti previsti dalla legge, la scuola, sulla base della disponibilità finanziaria o per 
altre cause, può chiedere l’integrazione della fornitura, sulla base dei prezzi unitari 
previsti in offerta, può diminuire il numero dei prodotti richiesti o eliminarne alcuni;  

 L’Istituzione Scolastica non è tenuta a corrispondere compenso alcuno per qualsiasi 
titolo o ragione alle ditte per i preventivi /offerte presentati. 

Alla ricezione delle offerte entro il termine precedentemente specificato, farà seguito un 
esame comparato delle offerte stesse. È facoltà dell’Istituzione Scolastica chiedere alla 
Ditta offerente la prova di quanto offerto e/o ulteriori chiarimenti per permettere un 
giudizio di rispondenza in relazione ai prodotti richiesti.  
 
 IL DIRIGENTE SCOLASTICO  
 (Prof.ssa Maria Varcadipane) 
 


